
manger 
mieux, Manger 

local & bio 
gratuit

Ouvert à tous !

HÔTEL DU DÉPARTEMENT 
LE PUY-EN-VELAY

marché de
producteurs

Mercredi 16 Mai
13h00 > 18h00

conférences

REMISE DEs prix



MARCHÉ DE PRODUCTEURS
MERCREDI 16 MAI 2018 de 13h00 à 18h00
•  Charcuterie et viande de porc | 

SARL Auberge Paysanne d’Ally - Ally
•  Lentille Verte du Puy | EARL de la Fontanille – Landos
•  Viande bovine salers | GAEC Salers et Bol d’Air 

Le Mazet St Voy
•  Lentille Verte du Puy | GAEC Avon – St Haon
•  Volailles (poulets, pintades) | Thierry Petit – Boisset
•  Miels et tous produits de la ruche, produits transformés | 

Rucher du Clos – Bas en Basset
•  Fruits et légumes de 1re et 4e gamme | 

Les Ateliers de la Bruyère – Saugues
•  Pain biologique et artisanal | Boulangerie Marin – Chazelles
•  Pains au levain naturel, pains briochés | 

Le fournil de Faveyrolles – Chassagnes
•  Escargots (verrines, terrines) | Escargots des Sucs – Queyrières
•  Miels, pains d’épices, bougies, propolis | 

GAEC Les Abeilles de l’Abbaye – Sembadel
•  Crème glacée, yaourts glacés, sorbets bio | 

Les Bio Givrés – Arlempdes
•  Légumes et viande bovine | Philippe Robert – Lapte
•  Œufs biologiques | GAEC du Canal – Chenereilles
•  Escargots en conserve et dérivés | 

Escargots du Lignon – Grazac
•  Yaourts, glaces, sorbets | GAEC des Sapins – St Haon
•  Légumes | Au Fil de l’eau Jardin de Cocagne – Aurec/Loire
•  Pain farine type 8 à bio et nature et progrès | Ferme des 

Fromentaux – Retournac
•  Lentilles vertes du Puy biologiques | 

GAEC du Rayon de Soleil – St Geneys près St Paulien
•  Pains d’épices au miel, miels, nougats bio | 

GAEC Noir d’abeilles – St Dididier/Doulon
•  Légumes secs, céréales, graines | Sabarot Wassner – 

Chaspuzac
•  Produits de la mer | Chez Landry la poissonnerie – Fontannes
•  Pain | La Ferme de Thomas Brouillard - Lavaudieu

• Comité de promotion de la Chambre d’agriculture 

 
REMISE DES PRIX
AUX COLLÈGES LABELLISÉS
MERCREDI 16 MAI 2018 à 16h00
 
CONFÉRENCES
MARDI 15 MAI 2018 à 18h00
« Les besoins nutritionnels des adolescents »
par Amélie CHAMBLAS 
du Centre Hospitalier Emile Roux 
MERCREDI 16 MAI 2018 à 14h00*
« Introduire des produits locaux et bio en 
restauration collective : des enjeux à la pratique »
par Lisa GAUVRIT – Ecozept
* Conférence réservée aux professionnels 
 
MERCREDI 16 MAI 2018 à 18h00
« Agriculture, alimentation & Europe »
par Marc DUFUMIER, professeur émérite à 
AgroParisTech

Département de la Haute-Loire
1, place Monseigneur de Galard - CS 20310

43009 LE PUY EN VELAY Cedex
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